
Lieferkosten

Die Preise für unsere Menüs beinhalten eine kostenfreie Lieferung 
bei einem Anfahrtsweg von bis zu 10 Kilometern.

Sonstiges

•  In unseren Menüpreisen ist die Mehrwertsteuer regelmäßig    
    enthalten. 

•  Die Beau� ragung unserer Menüs ist ab 10 Personen möglich. 

•  Für das Spanferkel- und Feinschmecker-Grillfest gilt eine 
    Mindestgästezahl von 20 Personen.

Landfleischerei Hinterding
Trift  100 • 47809 Krefeld - Oppum

Tel.   02151 - 54 18 95
Fax.  02845 - 29 15 69

info@landfleischerei-hinterding.de
www.landfleischerei-hinterding.de

Die Ö� nungszeiten 
in unserem Geschä�  in Krefeld-Oppum

Dienstag bis Donnerstag: 
07:30 – 13:00 Uhr & 15:00 – 18:00 Uhr

Freitag durchgehend 
07:30 – 18:00 Uhr

Samstag
07:00 – 12:00 Uhr
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Ihr Spezialist für feinste Fleisch- 
und Wurstwaren am Niederrhein

Unser 
Highlight:

Spanferkel
(auch vor Ort gegrillt)

Unsere Catering-Bausteine

Unsere angebotenen Menüs sind lediglich Vorschläge. Wer 
Alternativen sucht oder Ideen für sein‚ ganz persönliches, 
individuelles Menü, wird hier sicher fündig.

Vorspeisen

Schweinemedaillons mit Früchten |  Putenschnitzel |  
Hähnchen-Krokant-Schnitzel |  Roastbeef (medium)
|  Schweinebratenaufschnitt |  Käseplatten mit verschie-
denen Käsesorten |  Fischplatten mit Forelle, Lachs und 
Aal (oder auch nach Wunsch) |  Melonenschi� chen mit 
Schinken |  Tomate mit Mozzarella

Suppen

Erbsensuppe |  Hühnersuppe |  Rindfleischsuppe |  
Ungarische Gulaschsuppe |  Karto� elsuppe |  Brokkoli-
suppe |   Chili con Carne |  Lauchcremesuppe

Warme Gerichte

Krustenbraten |  Lachsbraten |  Rindergeschnetzeltes mit 
Champignons |  Schweinefilet mit Sauce Bernaise |  Schwei-
negeschnetzeltes mit Champignons |  Rinderbraten mit 
Rahmsauce |  Schweinefilet mit Sahnesauce |  Hähnchen-
filet |  Rinderbrust mit Rahm-Meerrettich-Sauce |  Rinder-
braten mit Rahmsauce |  Rinderrouladen |  Grünkohl mit 
Mettwurst |  Würziges Gyros |  Zwiebelbraten |  Sa� iges 
Kassler |  Putengeschnetzeltes in Champignonrahm |  
Putengeschnetzeltes in Curryrahm mit Obst |  Rinderge-
schnetzeltes Strogano�  Art |  Schweinehaxen |  Gänsekeulen 
|  Mettwurst |  Burgunderbraten |  Hauseigene Currywurst

Zusatzservices
Verleih von Equipment

Auf einer Veranstaltung mit vielen Gästen fehlt es häufig an 
Geschirr, Mobiliar oder anderen Dingen. Bei Beau� ragung 
unseres Caterings stellen wir unseren Kunden gegen Aufpreis 
gern folgendes Equipment zur Verfügung:

•  Leihgeschirr: Bei gereinigter Rückgabe veranschlagen wir eine    
    Pauschale von 1,00 € pro Person, bei ungereinigter Rückgabe  
    von 2,00 € pro Person. Nach unserer Erfahrung empfiehlt sich 
    bei Geschirr die Kalkulation des 1,5-fachen an erwarteten 
    Gästen.

•  Festzelte (vermittelt über Partner) sowie Pavillons in 
    verschiedenen Größen und Ausführungen

•  Mobiliar wie Tische, Stehtische, Bu� ettische, Bänke 
    usw. (teilweise über Partner)

•  Für Ihre Eventgastronomie: Service-/Grillpersonal

•  Für Ihr Grillfest: Grills

Getränke

In Zusammenarbeit mit unseren Gastropartnern vermitteln wir 
Ihnen auch Kontakte zu geeigneten Getränkelieferanten. Genau-
ere Informationen erteilen wir gern auf persönliche Anfrage.

Salate aus eigener Herstellung

Waldorfsalat |  Brokkolisalat |  Sahnekrautsalat |  Kraut-
salat natur |  Geflügelsalat |  Rindfleischsalat |  Gemischter 
Gartensalat  |  Farmersalat |  Nudelsalat |  Fleischsalat |  
Schinken-Lauch Salat  |  Gurkensalat |  Erbsensalat |  He-
ringssalat |  Krabbensalat |  Schichtsalat |  Bauernsalat |  
Salate der Saison |  Karto� elsalat |  Rohkostplatten mit Dips

Beilagen

Karto� elgratin, Karto� elpüree  |  Spätzle, Reis, Nudeln |    
Warmer Kartoff elsalat mit Speckeinlage  |  Salzkarto� eln, 
Bratkarto� eln |  Verschiedene Gemüseeinlagen auch als 
Gratin  |  Grünkohl mit Mettwurst  |  Sauerkraut, Rotkohl

Dessert

Vanillecreme | Mousse au Chocolat | Rote Grütze mit 
Vanillesauce oder Sahne | Obstsalat mit Sahne | Quark-
speise mit gemischtem Obst | Amarettocreme | Tiramisu | 
Moccamousse mit Eierlikör

Alles für das Bu� et

Brotkörbe mit stets frisch gebackenem Brot | Haus-
gemachtes Zwiebel-Griebenschmalz

Landfleischerei Hinterding  •  Telefon: 02151 - 54 18 95  •  Fax: 02845 - 29 15 69   •  E-Mail:  info@landfleischerei-hinterding.de  •  Ihr Team Hinterding freut sich auf Sie!



Sie wünschen ein Angebot? 

Wir bieten an

Sie haben Fragen oder spezielle Wünsche?

Bitte gern. Um es Ihnen möglichst leicht zu machen, nutzen 
Sie einfach unser Formular zur Anfrage Ihres Caterings. 
Kurz ausfüllen und bei uns abgeben, uns zuschicken oder 
per Fax an die Nummer 02845 – 29 15 69 senden.

Das Formular gibt es im Geschä�  oder im Internet. Hier 
können Sie Ihre Bestellung sogar online ausfüllen und 
versenden. Und hier finden Sie auch beides (Faltblatt 
und Bestellformular) zum Ausdrucken. Die Adresse:
www.landfleischerei-hinterding.de/catering-anfrage/

Wie gewohnt stehen wir Ihnen gern für ein unverbindliches 
Beratungsgespräch zur Verfügung. Bei einem Telefonat oder 
im persönlichen Austausch können Sie Ihre Vorstellungen 
zum Ausdruck bringen oder nach Herzenslust Ihr individuelles 
Catering mit uns gemeinsam zusammenstellen. Lassen Sie 
sich inspirieren und beraten.

Wir freuen uns auf Sie!
Ihre Familie Hinterding & Team

Liebe Kundin & lieber Kunde, 
wir möchten, dass es Ihnen und Ihren Gästen schmeckt! Wer das
reichhaltige Angebot unseres traditionellen Familienunternehmens 
schon von der heimischen Tafel kennt, will diese gute Qualität 
sicher auch bei größeren Festlichkeiten und anderen Gelegen-
heiten genießen. 

Ob Sommer oder Winter, drinnen oder draußen, zünft ig oder edel: 
Der Catering-Service der Landfleischerei Hinterding unterstützt 
Sie gern mit feinsten Speisen, die zum Großteil aus eigener 
Herstellung stammen.

Telefon:    02151 - 54 18 95
Fax:     02845 - 29 15 69
E-Mail:         info@landfleischerei-hinterding.de

Kalte und warme Bu� ets

Eventgastronomie Weitere Angebote

Ein gutes Catering braucht Anregungen! Damit Ihnen die Aus-
wahl leichter fällt, haben wir einige Menüs als Vorschläge zu-
sammengestellt. Änderungswünsche berücksichtigen wir 
natürlich immer gerne. Alternativen finden Sie in unseren 
Catering-Bausteinen (siehe Rückseite).

Damit es Ihnen, Ihrer Familie und Gästen immer schmeckt, 
halten wir in unserem Geschä�  noch viele weitere schmack-
ha� e Köstlichkeiten für Sie bereit.  Neben unseren leckeren 
Grillspezialitäten erhalten Sie bei uns rustikale Braten und 
andere Fleischwaren, feinste Wurstwaren, frische Salate, 
Eintöpfe, Suppen sowie vegetarische Speisen und kleine 
Menüs für zu Hause. 

Ein Besuch in unserem Ladenlokal oder am Marktstand gibt 
Ihnen einen Überblick über unsere gesamte Produktpalette. 
Kommen Sie vorbei. Wir freuen uns.

Marktstände in Ihrer Nähe
Unsere frischen Produkte finden Sie außerdem an folgenden 
Marktständen in Ihrer Nähe:

Meerbusch-Boesinghoven     Mi. |  08:00 – 13:00 Uhr
Fischelner Straße 80 

Krefeld-Forstwald                Fr. |  07:00 – 12:00 Uhr
Hermann-Schumacher-Straße

Krefeld-Gartenstadt                Fr. |  14:00 – 19:00 Uhr
Breslauer Platz

Krefeld-Hüls       Sa. |  07:00 – 12:00 Uhr
Hülser Markt

Moers-Kapellen       Sa. |  07:00 – 13:00 Uhr 
Hermann-Thelen-Platz an der Bahnhofstr. 

Krefeld                            Fr.  |  07:00 – 13:00 Uhr
Weggenhofstraße (Parkplatz)

Rheinberg-Orsoy                     Fr. |  07:00 – 13:00 Uhr
Kirchplatz

Kempen-Tönisberg       Fr. |  14:00 – 18:00 Uhr
Heinrich-op-den-Hipt-Platz

Krefeld-Traar      Do. |  07:00 – 12:00 Uhr
Parkplatz Moerser Landstraße, 
Ecke an der Elfrather Mühle

Menü 1 – Unser „Kerniges“

Menüvorschlag für unser Hightlight
„Spanferkel“ (ab 20 Personen)

Grill-Menü 1 – Klassisches Grillbu� et

Grill-Menü 2 – Feinschmecker-Grillbu� et
(ab 20 Personen)

Menü 2 – Unser „Kleines“

Menü 3 – Unser „Feines“

De� iger Schinkenbraten |  Würziger Zwiebelbraten |   
Karto� elgratin |  Speckkarto� elsalat nach Art des Hauses    
|  Gemüsevariationen aus Brokkoli, Blumenkohl, Möhren, 
Speckböhnchen |  Stangenbrot und Brötchenauswahl mit 
Kräuterbutter und Griebenschmalz

Für den aktuellen Preis kontaktieren Sie uns gern. 

Spanferkel |  Karto� el-Gratin oder warmer Karto� elsalat 
mit Speck |  Krautsalat natur |  Brotvariationen mit Grieben-
schmalz und selbstgemachter Kräuterbutter

Für den aktuellen Preis kontaktieren Sie uns gern. 

Brotkorb mit frischen Brötchen und Baguette-Brot sowie 
hauseigener Kräuterbutter |  Nudelsalat klassisch, Karto� el-
salat klassisch, Krautsalat natur |  Holzfällersteaks mit 
Knoblauch, schwarzem Pfe� er und Zwiebeln |  Hauseigene 
Grillwurst und kernige Krakauer Wurst |  Magerer Schweine-
bauch in Paprikanote |  Hähnchenbrustfilet in Butternote 
|  3 verschiedene Grillsoßen

Für den aktuellen Preis kontaktieren Sie uns gern. 

Brotkorb mit frischen Brötchen und Baguette-Brot sowie haus-
eigener Kräuterbutter und Tomatenbutter |  Schichtsalat nach 
Art des Hauses |  Italienischer Nudelsalat (Nudeln, Mozzarella, 
getrocknete Tomaten, Pinienkerne, milder roher Schinken, 
Ruccola, mildes Oliven-Pesto-Dressing) |  Pikanter Krautsalat 
mit Lauch und Paprika |  Klassischer Karto� elsalat  |  Frische 
Marktsalate der Saison mit Minitomaten, Lauchzwiebeln, 
Paprika, dazu Essig-Öl- sowie Joghurt-Dressing |  Schweine-
filet im Speckmantel am Spieß mit Zwiebel-Rauch-Marinade 
|  Zarte Rinderhü� steaks mit Kräuterbutternote |  Magere 
Schweinerückensteaks in Paprikanote |  Milde Putenbrust-
häppchen am Spieß mit Currynote |  Sa� ige Hähnchenbrust-
schnitzel in Butternote |  Lammrückenspieße mit Zitrone-
Thymian-Note |  3 verschiedene Grillsoßen, Honigsenf und 
Tomatenketchup

Für den aktuellen Preis kontaktieren Sie uns gern. 

Würziges Gyros |  Krautsalat |  Stangenbrot |  Zaziki

Für den aktuellen Preis kontaktieren Sie uns gern. 

Fischplatte mit Lachs, Forelle, Sahnemeerrettich |  
Tomate-Mozzarella gelegt |  Melonen-Platte mit haus-
gemachten Schinkenspezialitäten |  Stangenbrot und 
Brötchenauswahl mit Kräuter- und Tomatenbutter |   
Medaillons vom Schweinefilet in Champignonrahm |   
Hähnchenbrustfilets gefüllt mit Spinat und Mozzarella
|  Gemüsevariationen nach Wahl |  Butterkarto� eln und 
Butterspätzle |  Mousse au Chocolat |  Vanillecreme

Für den aktuellen Preis kontaktieren Sie uns gern. 

Unser 
Highlight:

Spanferkel
(auch vor Ort gegrillt)

*Fingerfood für Empfänge: 
Konkrete Vorschläge für Canapés, Fingerfood usw. finden Sie 
im Formular für Anfragen und im Internet unter http://www.
landfleischerei-hinterding.de/fingerfood-fuer-empfaenge/.

... Leckere kalte und warme Bu� ets zu jedem Anlass

... Delikates oder herzha� es Fingerfood für Ihren geschä� lichen 
oder privaten Empfang*

... Rustikale oder Feinschmecker-Grillfeste

... Unsere besondere Spezialität: Schmackha� es Spanferkel – 
auf Wunsch gerne vor Ort gegrillt!


